
 DONDURUCU

KULLANMA KILAVUZU



1. İÇİNDEKİLER 

1.Bölüm :  İç�ndek�ler 
2.Bölüm :  G�r�ş 
3.Bölüm :  İlk Çalıştırma Önces� Yapılması Gereken �şlemler ve Güvenl�k Uyarıları 
4.Bölüm :  Dondurucuların Genel Görünüşü ve Tekn�k Özell�kler� 
5.Bölüm :  Dondurucuların Montajı / �lk Çalıştırma 
6.Bölüm :  Dondurucuların Kullanılması 
7.Bölüm :  C�hazınızın Ver�ml� Kullanımı ve Enerj� Tasarrufu İç�n D�kkat Ed�lmes� Gereken Hususlar 
8.Bölüm :  Dondurucuların Tem�zl�k ve Bakım ve Nakl�yes� 
9.Bölüm :  Yetk�l� Serv�s Çağırmadan Önce Yapılması Gerekenler 
10. Bölüm :  Garant� ve Yetk�l� Serv�s H�zmetler� 
11. Bölüm :  Ürünler�n Uygunluk Standartları 
12. Bölüm :  Yetk�l� Serv�sler 
13. Bölüm :  Müşter� İlet�ş�m B�lg�ler� 
14. Bölüm :  Müşter�n�n Seç�ml�k Hakları 

2. GİRİŞ

Sah�p olduğunuz dondurucunuzu kullanmaya başlamadan önce kılavuzu d�kkatle okumanız , s�ze uzun 
yıllar h�zmet edeb�lmek üzere üret�lm�ş olan mamulden en yüksek ver�m� almanız] sağlayacaktır. 
Dolabınızın �malatındak� tüm süreçlerde "çevre dostu" teknoloj�ler kullanılmış ve doğal hayata zarar 
vermeyen malzeme gazlar terc�h ed�lm�şt�r. 

Lütfen dondurucunuzdan en �y� ver�m� almak ve kullanım hataları yapmamak �ç�n öncel�kle bu 
kılavuzu baştan sona kadar d�kkatl�ce okuyunuz. 

Dondurucunuzu aldığınızda hasarlı olup olmadığını kontrol ed�n�z. Tesp�t ed�len b�r hasar durumunda �se 
en geç 24 saat �çer�s�nde yetk�l� satıcınıza başvurunuz. 

D�kkat! Dolabınızın herhang� b�r nakl�ye �şlem�nden sonra çalıştırılması �ç�n en az 2 saat geçmes� 
gerekmekted�r. 
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NOT :  Yukarıda verilen resimler ve bilgiler opsiyoneldir. Model ve versiyonlara göre değişiklik gösterebilir. 
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1 - Üst Kapak
2 - Saklama L�stes�
3 - İç Aydınlatma-Lamba Kapağı 
4 - Saklama Sepet�
5 - Kapak Sapı / Tutamak 
6 - Su Boşaltma Tapası
7 - Kontrol Panosu
8 - Kapak K�l�d� 
9 - Hızlı Dondurma Bölümü
10 - Ara Bölme 
11 - Havalandırma Menfez Kapağı
12 - Orta Köprü
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Ÿ Yukarıdak� tablolarda bel�rt�len değerler standart ürünlere göre ver�lm�ş olup ops�yonel özell�klere göre değ�ş�kl�k 
göstereb�l�r.

Ÿ İkl�m Sınıfı, Hac�m Güç, Voltaj/Frekans b�lg�ler� �ç�n lütfen dondurucunuzun arkasında bulunan t�p et�ket�ne bakınız. 

Ÿ T�p et�ket� örneğ� �ç�n kılavuzunuzun arka sayfasına bakınız. 

Dış Boyutlar İç Boyutlar

GxDxY (mm) GxDxY (mm)
TEKNİK ÖZELLİKLER

1930x510x6752055x720x845D 612 IX DF 
D 612 DF

D 613 DF DUAL

1430x510x6751555x720x845D 512 DF 
D 500 DF 

D 513 DF DUAL

1180x510x6751305x720x845
D 412 DF 
D 413 DF DUAL

890x510x6751015x720x845
D 312 DF
D 313 DF DUAL

725x720x845 600x510x675
D 212 DF 
D 213 DF DUAL

Sınıfı Sıcaklık °C Bağıl Nem % Ç�y Noktası °C

 İkl�m Sınıfları  
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5.  DONDURUCUNUZUN MONTAJI  / İLK ÇALIŞTIRMA 

Üst kapak �le gövde çerçeves� arasına konulan plast�k nakl�ye takv�yeler�n� çıkarınız. 
Dondurucunuzdan �y� b�r ver�m almak �ç�n arka bölgede hava s�rkülasyonu şarttır. 
Dondurucunuzu arkaya doğru �terek yerleşt�r�n�z. 
Dondurucunuzun yan ve arka tarafından en az 10'ar cm boşluk bırakılmalıdır. 
Daha sonra f�ş� pr�ze takınız. 

DİKKAT !  Dondurucunuzu �lk çalıştırdığınızda veya çalışırken kapağı açtığınızda �ç�ne ortam sıcaklığında 
hava g�recekt�r. Dolap �ç�ne g�ren taze havanın an� soğuması neden�yle hacm� daralacak ve yaklaşık 10 
dak�ka süre �le ürün �ç�nde vakum ortamı oluşacaktır. Bu durumda ürünün kapağı açmakta zorluk 
çekeb�l�rs�n�z. Kısa b�r süre bekley�n�z ve kapak sapını zorlamayınız. Sonrasında kapak rahatça 
açılab�lecekt�r. 

Ç�ft Modlu Dondurucuya sah�psen�z;

DİKKAT !  Dondurucunuzu, Dondurucu modundan Soğutucu moduna geç�rd�ğ�n�zde , ürünün �ç�nde su 
b�r�keb�l�r. B�r�ken suyun tahl�ye ed�lmes� gerekl�d�r. Tahl�ye �ç�n Buz Çözme �şlem�nde anlatılan  
adımları uygulayınız. (Bakınız Sayfa-8)

Dondurucunuz, Dondurucu modunda çalışırken ürün �ç�nde karlanma olması, dolabın 
kapısının uzun süre açık kalmasından dolayı meydana geleb�l�r. Bu normal b�r durumdur.

Dondurucunuz, Soğutucu modunda çalışırken  ürün �ç�nde yoğuşma olması, dolabın kapısının 
uzun süre açık kalmasından dolayı meydana geleb�l�r. Bu normal b�r durumdur.

Sıcaklık ayarı ve Kontrol Panel�

Güç Işığı Kompresör IşığıHızlı Dondurma Düğmes� Termostat 
Ayar Düğmes�

Ç�ft Modlu 
Dondurucu 
Kontrol Panel�

Dondurucu 
Kontrol Panel�

Güç IşığıHızlı Dondurma Düğmes�
Termostat  

Ayar Düğmes�Sıcaklık Uyarı Işığı

6. DONDURUCUNUN KULLANILMASI
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1.  Termostat Ayar Düğmes�    

 Dondurucular �ç�n;

Mekan�k termostatlı ürünlerde fabr�ka çıkışı termostat ayarı, ürün �ç�n 
en opt�mum ayardır. Ürün �ç� sıcaklıktan rahatsız olunmadığı sürece 
değ�şt�r�lmemes� öner�l�r. Ürünün �sten�len sıcaklık aralığında 
olmadığını düşünüyorsanız termostat ayarı yapab�l�rs�n�z. 

Termostat set ayarı fabr�ka çıkışında maks�mum poz�syondadır. (saat 
�bres� yönünde sona kadar çevr�lm�ş durumda) 

Termostat düğmes�n�; 1. kademeden (en sıcak), 7. kademeye kadar 
(en soğuk) maden� b�r para yardımıyla kolayca ayarlayab�l�rs�n�z. 
Termostat ayarını mevs�msel değ�ş�mler�, dondurucunun yükleme 
durumunu ve kullanıldığı ortam koşullarını d�kkate alarak ayarlayınız.

Ç�ft Modlu Dondurucular �ç�n;
Termostat düğmes� �le dondurucunuzun ısısı ayarlanır. Termostat düğmes� yardımı �le dondurucunuzu 
soğutucu veya dondurucu olarak kullanab�l�rs�n�z. Bu düğmey� b�r maden� para kullanarak çev�rmen�z 
daha kolay olacaktır.

Dondurucunuz Kontrol Panel�nde bel�rt�len aralıklarda yaptığınız ayara göre soğutucu veya dondurucu 
olarak çalışacaktır.

Düğmey� sonuna kadar sola (saat yönünün ters�ne) çev�rd�ğ�n�zde ürününüzde en yüksek ısıyı(sıcaklığı) 
elde eders�n�z. Düğmey� sonuna kadar sağa (saat yönünde) çev�rd�ğ�n�zde ürününüzde en düşük ısıyı 
(soğukluğu) elde eders�n�z.

Termostat ayarını mevs�msel değ�ş�mler�, dondurucunun yükleme durumunu ve kullanıldığı ortam 
koşullarını d�kkate alarak ayarlayınız.

2. Güç Işığı : 

Dondurucuya elektr�k g�tt�ğ�n� ve ürünün devrede olduğunu göster�r. 

3. Sıcaklık Uyarı Işığı  (Dondurucular �ç�n)

Sıcaklık uyarı ışığı yanıyor �se dolabın �ç ortam sıcaklığu �sten�len l�m�t değerler�nde değ�ld�r. 

4.  Kompresör Işığı  (Ç�ft Modlu Dondurucular �ç�n)

Kompresör ışığı yanıyor �se kompresör çalışıyor demekt�r. Termostat kapama değer�ne geld�ğ�nde 
kompresör duracak, ışık sönecekt�r.

5.  Hızlı Dondurma Düğmes� :
Hızlı dondurma düğmes�ne  basıldığında ışığı yanar ve dondurucunuz en yüksek performansta çalışır.  
(Kompresörü sürekl� olarak çalışır.) Işık yandığında otomat�k ısı ayarı (termostat) devreden çıkmış 
olacaktır.

DİKKAT :  Hızlı dondurma düğmes�ne  basıldığında termostat devre dışı kalır ve kompresörü sürekl� 
olarak çalışır. Bu düğmen�n uzun süre basılı unutulması fazla enerj� tüket�m�ne ve kompresör 
arızalarına neden olab�l�r.

 

Ç�ft Modlu  dondurucuya sah�psen�z;   

DİKKAT : Dolabınız soğutucu konumunda çalışıyorsa hızlı dondurma düğmes�ne   kes�nl�kle basmayınız. 
Hızlı dondurma düğmes�ne  basıldığında kompresör sürekl� çalışıp, termostat devre dışı 
kalacağından dolabınız dondurucu moduna geçecekt�r. Bu durumda y�yecekler�n�z donacaktır. 

 Dolabınız soğutucu konumunda çalışıyorsa, et ve tavuk g�b� gıda maddeler�n�n muhafazası �ç�n 
kullanıma uygun değ�ld�r. 
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Hızlı Dondurma: 
Taze gıdaları dondurucunuza koymadan en az 24 saat önce dolap ayarını hızlı dondurma konumunda 
çalıştırınız. Hızlı dondurma yapmak �ç�n termostat ayarını değ�şt�rmey�n�z. 
Hızlı dondurma düğmes�ne basarak hızlı dondurma �şlem�n� akt�f hale get�r�n�z ve sonra tekrar aynı 
düğmeye basarak sonlandırınız. Böylece er�tme sırasında dışarıya alacağınız donmuş y�yecekler�n�z daha 
uzun zaman çözülmeden durab�l�r. 

Paketleme: 
Ambalaj malzemeler� (plast�k veya alüm�nyum folyo) gıda maddeler�n� �çerde hava kalmayacak şek�lde 
sıkıca sarmalıdır. 
Kapaksız kapların ağzı ç�ft kat folyo �le sarılarak etrafına last�k geç�r�lmel�d�r. 
Sıvı ve macun hal�ndek� y�yecekler donma esnasında 1 /10 genleşt�kler�nden h�çb�r zaman kap ağzına 
kadar doldurulmamalıdır. 
Dondurulacak paketler et�ketlenmel�d�r. Bu amaçla kend�nden yapışkanlı et�ketler kullanılab�l�r. Et�ketlere 
gıda maddeler�n�n dondurma tar�h�, m�ktarı, son kullanım tar�h� ve maks�mum saklama süres� yazılmalıdır. 

Gıdaların Yerleşt�r�lmes�: 
Gıdaları gruplara ayırınız. Daha sonra kullanacağınız gıdaları alt kısma, önce kullanacaklarınızı üst kısma 
yerleşt�r�n�z. 

D�kkat Ed�lmes� Gereken Kurallar: 

Gıda maddeler� a�len�n günlük veya öğünlük �ht�yacına göre pors�yonlara ayrılmalıdır. Gıda maddeler� kısa 
süre saklanacak olsa dah� kurumalarını önlemek �ç�n hava geç�rmeyecek şek�lde paketlenmel�d�r.
Paketlemede kullanılan malzemeler soğuğa, neme, yırtılmaya, kokuya, yağa ve as�te karşı dayanıklı olup 
hava geç�rmemel�d�r. Ayrıca �y� kapanmalı kullanışlı ve der�n dondurucularda kullanılmaya elver�şl� 
malzemeden olmalıdır. 

Hızlı dondurma bölmes� bulunmayan ürünler �ç�n; dondurulacak-yen� konulacak ortam sıcaklığındak� gıda 
maddeler�n� önce sepete veya daha önce dondurulan y�yecekler�n kısmen çözülmeler�n� önlemek �ç�n 
onlarla temas etmeyecek şek�lde yerleşt�r�lmel�d�r. Der�n dondurucunuzun dondurma kapas�tes�n� Tekn�k 
B�lg�ler tablosunda bulab�l�rs�n�z. 

Ops�yonel olarak ver�len Ara bölme ve Hızlı dondurma bölmel� ürünlerde; dondurulacak - yen� konulacak 
ortam sıcaklığındak� gıda maddeler� önce bu bölmen�n tabanına konulmalıdır. Daha önce dondurulan 
y�yecekler�n kısmen çözülmeler�n� önlemek �ç�n onlarla temas ett�r�lmemel�d�r. 
Gıdalar yerleşt�r�rken ürünün �ç�ndek� maks�mum yükleme ç�zg�s�n� geçmemeye d�kkat ed�lmel�d�r. 

D�kkat : Ç�ft kapaklı b�r ürüne sah�psen�z,  dondurucunuzun orta köprüsünde rez�stans 
bulunduğu �ç�n yerleşt�r�len ürünler bu bölgeye  temas etmemel�d�r. 

Maks�mum Yükleme Ç�zg�s� 

Et, kümes hayvanları, hamur �şler� ve şekl� 
düzens�z olan y�yecekler

Plast�k folyo
Alüm�nyum folyo

 M�n. 0,05 mm kalınlıkta rulo 
"Ekstra kuvvetl�" 

Sebze, meyve (şekerl� veya şekers�z), kek 
ve pastalar, kuşbaşı et 

Plast�k folyo M�n. 0,05 mm kalınlıkta rulo 

Şekerde çözülen meyveler macun veya 
sıvı haldek� y�yecekler (elma marmeladı, 
yumurta �ç�, �çecekler v.s.) 

Plast�k folyo 
Alüm�nyum kap, parşömen kap, 
soğuğa dayanıklı plast�k ve cam 
kaplar 

Çeş�tl� Gıda Maddeler�ne Göre Ambalajlama Malzemeler�:  

TABLO 1 
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ETLER   :  
Dondurulacak olan sucuk, sos�s ve tüm et mamüller� mümkünse yağsız olmalı ve d�nlend�r�lmel�d�r.

Hazırlanışı : A�len�n �ht�yacına göre pors�yonlar hal�nde hazırlanmalıdır. Paketler 10-11cm'den daha kalın 
olmadığı takd�rde yerleşt�rme kolay olur ve gıdalar daha �y� donar. Kem�kler�n torbaları yırtmamasına d�kkat 
ed�lmel�d�r, aks� takd�rde et kurur ve tadını kaybeder. 

Paketleme: Plast�k folyo veya plast�k torba �le d�kkatl�ce paketlenmel�d�r. Dondurulacak y�yecekler paket 
�ç�nde hava kalmayacak şek�lde sıkıca sarılmalıdır. 

Depolama süres�: Koyun et�: 8 ay, Domuz et�: 6-10 ay 

Hazırlanışı: Dondurulmuş etler, çözüldüğünde aynen taze et g�b� p�ş�r�lmel�d�r. 

D�nlend�rme: Taze kes�lm�ş hayvan etler�n�n daha yumuşak olmaları �ç�n bel�rl� b�r süre d�nlend�r�lmes� 
gerek�r. Satın aldığınız etler�n ne kadar d�nlend�r�lm�ş olduklarını kasabınızdan öğreneb�l�rs�n�z. 
DİKKAT!  Çözülmüş etler, eğer çözüldükten sonra p�ş�r�lmem�şse, kes�nl�kle tekrar dondurulmamalıdır. 

KÜMES HAYVANLARI  :   

Tüm kümes hayvanları (tavuk, kaz, ördek v.b.) �le tüm av hayvanları (tavşan, gey�k, karaca, yaban domuzu 
v.b.) dondurulab�l�r. 

Kümes hayvanları dondurulmadan önce �y�ce tem�zlenmel�, b�rkaç defa yıkandıktan sonra b�r gün süre �le 
buzdolabında bırakılmalıdır. Küçük olanları tümüyle, büyük olanları parçalar hal�nde paketlenmel�d�r. Av 
hayvanları kes�mden 24 saat sonra parçalanmalıdır. Ekstra yağ ekleme yapılan etler 3 ay, ekstra yağ 
ekleme yapılmayan etler �se 12 ay dondurulmuş olarak saklanab�ld�ğ�nden, mümkünse etlere çözüldükten 
sonra yağ eklenmel�d�r. 

Paketleme: Plast�k folyo �le veya terc�hen alüm�nyum folyo �le paketlemek mümkündür. Dondurulacak 
parçalar paket �ç�nde hava kalmayacak şek�lde sıkıca sarılmalıdır. 

Depolama süres�: Ördek:2-4 ay; Tavuk, p�l�ç: 7-9 ay; Kaz, tavşan: 9-12 ay 

BALIKLAR  : 

Satın alınan balıklar yeter�nce taze olamayacağından yalnız yen� tutulan balıklar taze olarak kabul 
ed�lmekted�r. 

Hazırlanışı: Buğulama ve kızartmalık balıklar tem�zlend�kten sonra �y�ce yıkanmalıdır. 1 kg'dan büyük olan 
balıklar parçalara ayrılmalıdır. 

Paketleme: Plast�k folyo �le veya terc�hen alüm�nyum folyo �le paketlemek mümkündür. Dondurulacak 
parçalar paket �ç�nde hava kalmayacak şek�lde sıkıca sarılmalıdır. 

Depolama süres�: Yağlı balıkların depolama süreler� yağsız balıklara nazaran daha azdır. Yağsız 
balıklar:4-8 ay; Yağlı balıklar: 2 ay; Kabuklular: 2-6 ay 

SEBZELER  : 

P�ş�r�len ve haşlanan tüm sebzeler der�n dondurucuda dondurulab�l�r. 

Dondurulmaya uygun olmayan sebzeler:  

Kıvırcık salata, tere, kırmızı turp, soğan,  ham veya olgun sebzeler 

Hazırlanışı: Sebzeler tem�zlen�p yıkandıktan sonra küçük parçalar hal�nde doğranıp haf�fçe haşlanmalıdır.

Şok Haşlama: Sebzeler�n reng�n�, tadını, kokusunu ve C-V�tam�n�n� korumaları �ç�n şok haşlama yapılır. 
Bunun �ç�n 7-8 l�tre kaynamış su dolu tencere ve süzgeçe �ht�yaç vardır. Hazırlanan sebzeler (her defada 
max. 0.5 kg) süzgece konarak üzer� kapatılır ve kaynayan suya (5 lt.) daldırılır. 2-3 dak�ka beklet�l�r soğuyan 
su tekrar kaynatılmalıdır. Daldırma �şlem�nde su kaynar sıcaklıkta olmalıdır. 

Daha sonra sebzeler musluktan akan soğuk suya tutulmalı ve süzülmeye bırakılmalıdır. Kaynatılan suyu 
b�r çok defa kullanab�l�r�z. 

Paketleme: Plast�k torbalarla paketlenmel�d�r. Fazla yer tutmaması �ç�n paketler düzgün b�r şek�lde 
yapılmalıdır. Ispanak v.b. sebzeler plast�k kutulara da konab�l�r. Pors�yonlar 1 kg'ı geçmemel�d�r. 

Çözülen sebzeler�n hazırlanışı: Donan sebzeler� kaynar su �ç�nde veya yağda çözmek gerek�r. Püre 
hal�ndek� sebzeler (ıspanak, lahana) hazırlanmadan önce b�raz çözülmeye bırakılmalıdır. Çözülen 
sebzeler derhal kullanılmalıdır. Donmuş sebzeler�n p�ş�rme süres� taze sebzelere oranla 1 /3 daha kısadır.
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MEYVELER   : 

Yalnız olgunlaşmış (fakat fazla olgunlaşmamış) meyveler dondurulmalıdır. Reng�n� kolayca kaybedeb�len 
meyveler (elma, armut v.b.) dondurulmadan önce şok haşlama yapılmalı veya ster�l�ze ed�lmel�d�r. 
Dondurulmuş meyveler daha sonra komposto, jöle, marmelat ve pasta katkısı olarak kullanılab�l�rler. 
Meyveler� kullanacağımız yere göre şekerleyerek veya şekers�z dondurab�l�rs�n�z. Şerbetlenen meyveler 
dondurulduktan sonra da koku ve tatlarını korurlar. 

Kullanım amaçlarına göre hazırlanışı:  

Ham olarak yemek �ç�n: 

Şerbetle veya şerbets�z dondurulab�l�r. Yeneceğ� zaman paket�nden çıkarılarak yavaşça çözülmeye 
bırakılır. 

Jöle,marmetat ve komposto �ç�n: Dondurulmuş meyveler çözülerek normal şek�lde kullanılır.

Tuna �ç�n: Meyveler kullanılmadan önce �y�ce çözülmel�d�r. Ancak çözüldükten sonra turta yapımında 
kullanılmalıdır. 

Kek pasta �ç�n: Meyveler şekers�z olarak dondurulmalıdır. Kullanılacağı zaman oda sıcaklığında 
çözülmel�, çözüldükten sonra pasta hamuru üzer�ne konmalı, üzer�ne şeker serp�ld�kten sonra 
p�ş�r�lmel�d�r. 

Paketleme: şerbetlenmeyen meyveler plast�k torbada, şerbetlenen meyveler �se plast�k kapta 
saklanmalıdır.

 Depolama süres�: Kayısı, meyve jöles� :4- 6 ay ; d�ğer tüm meyveler : 8 12 ay 

SÜT MAMÜLLERİ  ve YUMURTA  :

Süt ve yağ mamüller� (ekş� kaymak, krema, kaymak ve mayonez) dondurulmaya uygun değ�ld�r. Yumurta, 
kabuklu olarak dondurulmamalıdır. (Aks� takd�rde kırılır.) Bu yüzden sarısı ve beyazı ayrı ayrı veya �y�ce 
karıştırılmış olarak dondurulmalıdır. Yumurta sarısı ve karışımına fazla koyulaşmaması �ç�n b�r tutam tuz 
veya şeker atılmalıdır. 

Paketleme: Yumurta �ç�n� plast�k kaplarda veya buzlukta dondurduktan sonra paketler hal�nde 
saklanmalıdır. 

HAMUR İŞLERİ  (Ekmek, kek ve pastalar)  :

P�ş�r�lm�ş turta, pasta, kek, hamurların dondurulması uygundur. Tüm hamur �şler�yle yapılan pastaların 
tazel�ğ�n� uzun süre koruması �ç�n dondurulması gerek�r. Çözülen pastalar tekrar dondurulab�l�r. 
Kremalanmış, tam olarak hazırlanmış pastalar dondurulduktan sonra d�kkatl�ce paketlenmel�d�r.

Paketleme:P�ş�r�lm�ş pastalar alüm�nyum folyoyla paketlenmel�d�r. Tabloda ver�len süre �ç�nde çözülmeye 
bırakılır. Kekler�n plast�k kaplara konması daha uygundur. Pasta hamurlarını, plast�k folyo �ç�nde muhafaza 
etmek daha uygundur. Alüm�nyum folyo kullanıldığında hamuru ayırmak güç olab�l�r. 

Depolama süres�:Ekmek, B�sküv� : 3-6 ay; d�ğerler� :1-3 ay 

Çözülmes�:Çözülen pastalar (kekler) 5-10 dak�ka 150-200 C sıcaklıkta alüm�nyum folyo �ç�nde p�ş�r�ld�ğ� 
takd�rde daha taze olurlar, aromalarını korurlar. 

PİŞMİŞ YEMEKLER  :

Bazı baharatlar uzun süre depolandıkları zaman tatları değ�ş�r ve kuvvetl� b�r tat kazanır.(örneğ�n; anason, 
fesleğen, dereotu, s�rke, baharat karışımı, zencef�l, sarımsak, papr�ka, mercan köşk, karab�ber, kırmızı 
b�ber, hardal, kek�k otu, van�lya ve soğan.) 

Bu yüzden dondurulacak olan yemekler az baharatlanmalıdır. İsten�len baharat çözüldükten sonra �lave 
ed�lmel�d�r. Y�yecekler�n depolama süres� kullanılan yağa da bağlıdır. Uygun olan yağlar margar�n, 
zeyt�nyağı ve tereyağıdır. Uygun olmayan yağlar, yerfıstığı yağı ve domuz yağıdır. 

Paketleme: Sıvı şek�lde olan yemekler plast�k kaplara konab�l�r, d�ğer y�yecekler �se plast�k folyo veya 
torbada paketleneb�l�r. 

Depolama süres�: Süt, hamur tatlısı: 1-3 ay, patates yemekler�, güveç : 2-3 ay 
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8. DONDURUCULARIN TEMİZLİĞİ , BAKIMI VE NAKLİYESİ 

Dondurucunuzdan daha �y� ver�m alab�lmen�z �ç�n yılda en az b�r kez bakımını ve tem�zl�ğ�n� yapınız. 
Tem�zl�k önces� dondurucunuzun f�ş�n� pr�zden çek�n�z. 

BUZ ÇÖZME : 

Dondurucunuzun kapağını sık sık açmadığınız ve gıdaları kapalı paketlerde sakladığınız sürece, buz 
oluşma hızı çok yavaş olacaktır. 

Zamanla �ç duvarlarda oluşan buz, dondurucunuzun ver�m�n� azaltır. Buz kalınlığı 5-6mm'ye ulaştığında 
buzu çözmen�z� öner�r�z. Buz çözme �şlem�ne başlamadan 24 saat önce der�n dondurucunuzun ayarını 
hızlı dondurma konumuna get�r�n�z. Daha sonra paketler� çıkarınız ve ısılarını kaybetmemeler� �ç�n ayrı ayrı 
kağıtlara sararak dondurucu bölmes�ne yerleşt�r�n�z. Böylece buz çözme ve tem�zleme süres�nce 
gıdalarınız korunacaktır. 

Ops�yonel

Buz çözme �şlem� sırasında dondurucunuzun �ç�nde b�r�keb�lecek sıvıyı dışarı atmak �ç�n; 

Adım 1 :  Dondurucunuzun ara bölmes�n� (**ops�yonel) yukarı doğru çekerek çıkartınız. (Res�m A) ve su 
boşaltma yer�n�n  altına yerleşt�r�n�z. (Res�m C) 

** Bu ops�yonun yer almadığı ürünlerde, drenaj suyunu toplamak �ç�n kısmen ürünün altına 
g�reb�lecek b�r tavanın kullanılması tavs�ye ed�l�r. 

Adım 2 :  Ön-alt kısımda bulunan su boşaltma tapasını sola doğru 90 (çeyrek tur) çev�rerek, 2-3 cm dışa 
doğru çek�n�z ve öylece bırakınız. (Res�m B) Tapanın �ç�ndek� m�n�k tahl�ye del�ğ�nden tahl�ye 
ed�len sıvının tazy�kl� gelmes� �sten�yorsa tapayı yer�nden çıkarab�l�r ve tahl�yey� 
hızlandırab�l�rs�n�z. 

Adım 3 :  İç gövde tabanındak� kauçuk tapayı açınız. (Tapa, gövden�n taban saçına sab�tlenm�şt�r, fazla 
zorlamayınız.) (Res�m D) 

D�kkat! Dondurucunuz zarar göreb�leceğ� �ç�n kes�nl�kle sıcak su, elektr�kl� ısıtıcı, kesk�n aletler ve benzer� 
şeyler� kullanmayınız. 
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Aydınlatma Lambasının Değ�şt�r�lmes�  

Dondurucunuzun f�ş�n� pr�zden çıkarınız.

Plast�k lamba kapağını b�r tornov�da yardımıyla yan kenarlarındak� tırnaklardan �çe doğru bastırarak 
kend�n�ze doğru çek�p çıkarınız.

Lambayı çev�rerek çıkarınız ve max. 15 Watt'lık yen� b�r lambayı yuvasına yerleşt�r�n�z.

Lamba kapağını tekrar yer�ne takınız.

F�ş� pr�ze takınız ve kullanıma devam ed�n�z. 

Tat�ller / Kullanıma Ara Vermek;  

Kısa b�r süre tat�le g�deceksen�z veya kullanıma ara vereceksen�z dondurucunuzun f�ş�n� pr�zden 
çıkarmayınız. Uzun sürel� b�r tat�le g�deceksen�z veya kullanıma ara vereceksen�z dolabınızın f�ş�n� pr�zden 
çıkarıp �ç�n� boşaltınız. Buz çözme �şlem�nden sonra dondurucunuzun �ç�n� b�r bezle tem�zley�p kurulayınız. 
Dondurucunuzun koku yapmasını engelleyeb�lmek �ç�n kapağını açık bırakınız. 

Nakl�ye:

Nakl�ye esnasında, f�ş� pr�zden çıkarınız, buzu çözünüz, �ç duvarları ve zem�n� neml� b�r bez �le s�l�n�z, 
plast�k takv�yeler� üst kapak ve gövde arasına takınız ve normal kullanma konumunda taşıyınız. 

D�kkat: Dolap �zolasyonunda genleşme gazı (C-Pentane) kullanıldığı �ç�n gövden�n kullanım dışı 
bırakılması esnasında bulunduğu ülken�n bel�rlenm�ş olan kurallarına ve yasalarına göre hareket ed�lme 
zorunluluğu vardır. 
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7. CİHAZINIZIN VERİMLİ KULLANİMİ VE ENERJİ TASARRUFU IÇIN DİKKAT EDİLMESİ GEREKEN 
HUSUSLAR 

Ürününüzü bel�rt�len ortam sıcaklığında çalıştırınız. 

Ürününüzü ısıtıcı kaynakların bulunduğu yerden uzak b�r yere yerleşt�r�n�z. 

Ürününüzün kapısını uzun sürel� açık bırakmayınız. 

Ürününüz �le duvar arasında en az 10 cm 'l�k mesafe bırakınız. Aks� durumda ısı alışver�ş�n� �y� 
yapamayacağı �ç�n ürünün performansı düşerek daha fazla enerj� harcanmasına neden olacaktır.

Ürününüzü güneş ışınlarına doğrudan maruz kalmayacak şek�lde yerleşt�r�n�z. 

Ürününüzün termostat ayarını kış aylarında düşürünüz. 

Ürününüzün kondanser bakımını / tem�zl�ğ�n� mutlaka yaptırınız. Bu �şlem�n yetk�l� serv�sler tarafından 
gerçekleşt�r�lmes� gerekmekted�r. 

9. YETKİLİ SERVİS ÇAĞIRMADAN ÖNCE YAPILMASI GEREKENLER 

• Kontrol Panel� üzer�ndek� Kırmızı �kaz Lambası sürekl� yanıyorsa; Dolap �ç sıcaklığı yüksek demekt�r. 
B�rkaç saat bekley�n�z ve ürünün rej�me g�r�p g�rmed�ğ�n� gözlemley�n�z. Kapağın açık kalıp kalmadığını 
veya dondurucunuzun herhang� b�r ısı kaynağına yakın olup olmadığını kontrol ed�n�z. 

• Kompresör sürekl� çalışıyor �se; Ortam sıcaklığının 43°C'n�n üzer�nde olup olmadığını kontrol ed�n�z. 
Hızlı dondurma fonks�yonu devrede olup olmadığını, Termostat Ayar Düğmes�'n�n gereğ�nde fazla soğuk 
poz�syona ayarlı olup olmadığını, havalandırma ızgarasının tem�z olup olmadığını kontrol ed�n�z. 

• Yeş�l şebeke uyarı lambası sönüyor ve dondurucunuz çalışmıyor �se; Elektr�k kes�nt�s� olup 
olmadığını ,f�ş�n pr�ze takılı olup olmadığını kontrol ed�n�z. 

• Dondurucunuz ses yapıyor �se; Dondurucunuzun ayaklarının yere tam basıp basmadığını, ürünün 
konduğu yerleş�m�n teraz�de ( düzgün satıhta) olup olmadığını su teraz�s� �le kontrol ed�n�z. 

•  Dondurucunuz koku yapıyorsa; Dondurucunuzu en kısa zamanda tem�zley�n�z. 

• Dondurucunuz çerçeves�nde terleme var �se; Yoğun neml� ortamlarda kısa sürel� terlemeler meydana 
geleb�l�r. Dolabınızı mümkün olduğu kadar neml� ortamlardan uzak tutunuz. 

Yukarıda bel�rt�len noktaları kontrol ett�kten ve gereğ�n� yaptıktan sonra soğutucunuz hala gerekt�ğ� g�b� 
çalışmıyorsa 444 0 789 No 'lu çağrı merkez�m�ze soğutucunuzun model ve ser� numarası �le başvurarak 
ş�kayet�n�z� anlatınız. 

 
10. GARANTİ VE YETKİLİ SERVİS HİZMETLERİ 

Sah�p olduğunuz dondurucunuzun Kullanım Ömrü 10 yıldır. ( Ürünün fonks�yonunu yer�ne get�reb�lmes� 
�ç�n gerekl� yedek parça bulundurma süres�). 

Soğutucunun kullanma kılavuzunda bel�rt�ld�ğ� şek�lde kullanılması ve KLİMASAN Kl�ma Sanay� ve T�caret 
A.Ş.' n�n yetk�l� kıldığı Serv�sler dışında bakım, onarım veya başka herhang� b�r nedenle müdahale 
ed�lmem�ş olması kaydıyla; malzeme, �şç�l�k ve üret�m hataları na karşı 2 YIL garant� ed�lm�şt�r. 
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11. ÜRÜNLERİN UYGUNLUK STANDARTLARI 

Kullanma kılavuzunda yer alan  ürünler

LVD 2014/35/EU
EMC 2014/30/EU
TS EN 60335-2-89
AEEE (WEEE) 2012/19/EU

 standartlarına uygun olarak üret�lmekte ve test ed�lmekted�r. 
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Manisa OSB 1.Kısım Keçiliköyosb Mahallesi Cumhuriyet Caddesi No:1  Yunusemre, Manisa – Türkiye

Manisa OSB 1.Kısım Keçiliköyosb Mahallesi Cumhuriyet Caddesi No:1  Yunusemre, Manisa – Türkiye

KLİMASAN KLİMA SANAYİ VE TİCARET A.Ş.

Merkez : KLİMASAN KLİMA SANAYİ VE TİCARET A.Ş.

Manisa OSB 1.Kısım Keçiliköyosb Mahallesi Cumhuriyet Caddesi No:1  Yunusemre, Manisa – Türkiye

Tel: 0 236 236 22 33      

Fax: 0 236 233 97 18
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Müşter�; Malın 6502 Sayılı Tüket�c�n�n Korunması Hakkında Kanun Hükümler� Uyarınca Ayıplı Olduğunun 
Anlaşılması Durumunda, Ayıp Daha Sonra Ortaya Çıkmış Olsa B�le, Malın Müşter�ye Tesl�m Tar�h�nden 
İt�baren İk� Yıllık Zamanaşımı Süres� İç�nde; 

1)  Satılanı Ger� Vermeye Hazır Olduğunu B�ld�rerek Sözleşmeden Dönme, 

2) Satılanı Alıkoyup Ayıp Oranında Satış Bedel�nden İnd�r�m İsteme, Seç�ml�k Haklarından B�r�n� Satıcıya 
Karşı; 

3) Aşırı B�r Masraf Gerekt�rmed�ğ� Takd�rde, Bütün Masrafları Satıcıya A�t Olmak Üzere Satılanın Ücrets�z 
Onarılmasını İsteme, 

4) İmkân Varsa, Satılanın Ayıpsız B�r M�sl� İle Değ�şt�r�lmes�n� İsteme, Seç�ml�k Haklarından B�r�n� İse 
Satıcıya, Üret�c� Veya İthalatçıya Karşı Kullanılab�l�r. 

Ücrets�z Onarım Veya Malın Ayıpsız M�sl� İle Değ�şt�r�lmes�n�n Satıcı İç�n Orantısız Güçlükler� Beraber�nde 
Get�recek Olması Hâl�nde Tüket�c�, Sözleşmeden Dönme Veya Ayıp Oranında Bedelden İnd�r�m 
Haklarından B�r�n� Kullanab�l�r. 

Müşter�; Ş�kâyet Ve İt�razları Konusundak� Başvurularını Tüket�c� Mahkemeler�ne Ve Tüket�c� Hakem 
Heyetler�ne Yapab�l�r.

14.  MÜŞTERİ'NİN SEÇİMLİK HAKLARI
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T�p Et�ket� Örneğ�

(Standart ürünlere göre ver�lm�ş olup ops�yonel özell�klere göre değ�ş�kl�k göstereb�l�r.)



KLİMASAN tarafından ver�len bu garant�, malın normal�n dışında kullanılmasından doğacak 
arızaları kapsamadığı g�b� aşağıdak� durumlar da garant� dışıdır.

1.  Kullanma hatalarından meydana gelen hasar ve arızalar
2. Malın müşter�ye tesl�m�nden sonrak� yükleme, boşaltma ve taşıma esnasında oluşan hasar ve 

arızalar
3. Hatalı elektr�k tes�satı, ürün et�ket�nde bel�rt�len voltajlardan farklı voltajlarda kullanılması, voltaj 

düşmes� veya fazlalığı nedenler�nden meydana gelecek hasar ve arızalar
4. Yangın, sel ya da mücb�r sebepler g�b� har�c� sebeplerle meydana gelecek hasar ve arızalar
5. Ürünün kullanma kılavuzunda yer alan  hususlara aykırı kullanılmasından kaynaklanan arızalar
Yukarıda bel�rt�len arızaların g�der�lmes� ücret karşılığı sağlanacaktır.
Garant� Belges�’n�n onaylanarak tüket�c�ye ver�lmes� sorumluluğu, tüket�c�n�n malı satın aldığı 
satıcı, bay��, acenta ya da tems�lc�l�klere a�tt�r.
Garant� Belges� üzer�nde tahr�fat yapıldığı, ürün üzer�ndek� orj�nal ser� numarası kaldırıldığı veya 
tahr�f ed�ld�ğ� takd�rde bu garant� geçers�zd�r.

Müşter�; Malın 6502 Sayılı Tüket�c�n�n Korunması Hakkında Kanun Hükümler� Uyarınca Ayıplı 
Olduğunun Anlaşılması Durumunda, Ayıp Daha Sonra Ortaya Çıkmış Olsa B�le, Malın Müşter�ye 
Tesl�m Tar�h�nden İt�baren İk� Yıllık Zamanaşımı Süres� İç�nde; 
1)  Satılanı Ger� Vermeye Hazır Olduğunu B�ld�rerek Sözleşmeden Dönme, 
2) Satılanı Alıkoyup Ayıp Oranında Satış Bedel�nden İnd�r�m İsteme, Seç�ml�k Haklarından B�r�n� 

Satıcıya Karşı; 
3) Aşırı B�r Masraf Gerekt�rmed�ğ� Takd�rde, Bütün Masrafları Satıcıya A�t Olmak Üzere Satılanın 

Ücrets�z Onarılmasını İsteme, 
4) İmkân Varsa, Satılanın Ayıpsız B�r M�sl� İle Değ�şt�r�lmes�n� İsteme, Seç�ml�k Haklarından B�r�n� 

İse Satıcıya, Üret�c� Veya İthalatçıya Karşı Kullanılab�l�r. 
Ücrets�z Onarım Veya Malın Ayıpsız M�sl� İle Değ�şt�r�lmes�n�n Satıcı İç�n Orantısız Güçlükler� 
Beraber�nde Get�recek Olması Hâl�nde Tüket�c�, Sözleşmeden Dönme Veya Ayıp Oranında 
Bedelden İnd�r�m Haklarından B�r�n� Kullanab�l�r. 
Müşter�; Ş�kâyet Ve İt�razları Konusundak� Başvurularını Tüket�c� Mahkemeler�ne Ve Tüket�c� 
Hakem Heyetler�ne Yapab�l�r.

  GARANTİ ŞARTLARI

GARANTİ BELGESİ İLE İLGİLİ OLARAK MÜŞTERİNİN DİKKAT ETMESİ GEREKEN HUSUSLAR

MÜŞTERİ'NİN SEÇİMLİK HAKLARI

1)  Garant� süres�, malın tesl�m tar�h�nden �t�baren başlar ve 2 yıldır. 
2) Malın bütün parçaları dah�l olmak üzere tamamı F�rmamızın garant� kapsamındadır. 
3)  Malın garant� süres� �çer�s�nde arızalanması durumunda, tam�rde geçen süre garant� süres�ne 

eklen�r. Malın tam�r süres� en fazla 20 �ş günüdür. Bu süre, mala �l�şk�n arızanın serv�s 
�stasyonuna, serv�s �stasyonunun olmaması durumunda, malın satıcısı, bay��, acentes�, 
�thalatçısı veya �malatçısı-üret�c�s�nden b�r�s�ne b�ld�r�m tar�h�nden �t�baren başlar. Malın 
arızasının 10 gün �çer�s�nde g�der�lememes� hal�nde �malatçı-üret�c� veya �thalatçı malın tam�r� 
tamamlanıncaya kadar, benzer özell�klere sah�p başka b�r malı tüket�c�n�n kullanımına tahs�s 
etmek zorundadır. 

4)  Malın garant� süres� �çer�s�nde gerek malzeme ve �şç�l�k, gerekse montaj hatalarından dolayı 
arızalanması hal�nde, �şç�l�k masrafı, değ�şt�r�len parça bedel� ya da başka herhang� b�r ad 
altında h�çb�r ücret talep etmeks�z�n tam�r� yapılacaktır. 

5) Tüket�c�n�n onarım hakkını kullanmasına rağmen malın; 
- Tüket�c�ye tesl�m ed�ld�ğ� tar�hten �t�baren, bel�rlenen garant� süres� �ç�nde kalmak kaydıyla, b�r 

yıl �çer�s�nde; aynı arızanın �k�den fazla tekrarlanması veya farklı arızaların dörtten fazla 
meydana gelmes� veya bel�rlenen garant� süres� �çer�s�nde farklı arızaların toplamının altıdan 
fazla olması unsurlarının yanı sıra, bu arızaların maldan yararlanamamayı sürekl� kılması, 

- Tam�r� �ç�n gereken azam� süres�n�n aşılması, 
- F�rmanın serv�s �stasyonunun, serv�s �stasyonunun mevcut olmaması hal�nde sırayla satıcısı, 

bay��, acentes� tems�lc�l�ğ� �thalatçısı veya �malatçısı-üret�c�s�nden b�r�s�n�n düzenleyeceğ� 
raporla arızanın tam�r�n� mümkün bulunmadığının bel�rlenmes�, durumlarında tüket�c� malın 
ücrets�z değ�şt�r�lmes�n�, bedel �ades� veya ayıp oranda bedel �nd�r�m� talep ed�leb�l�r. 

6)  İmalatçı-üret�c� ve/veya �thalatçılar, tüket�c�ler�n taleb� üzer�ne yedek parça satışından 
kaçınamazlar. 

7) Malın kullanma kılavuzunda yer alan hususlara aykırı kullanılmasından kaynaklanan arızalar 
garant� kapsamı dışındadır. 

8) Garant� Belges� �le �lg�l� olarak çıkab�lecek sorunlar �ç�n Gümrük ve T�caret Bakanlığı Tüket�c�n�n 
Korunması ve P�yasa Gözet�m� Genel Müdürlüğü 'ne başvurab�l�r.



MALIN

C�ns� 

Markası  

Model�  

Ser� No

Tesl�m Tar�h� 

Tesl�m Yer� 

Fatura Tar�h�

Fatura No

SATICI FİRMANIN

Ünvanı

Adres� 

Tel-Fax Kaşe - İmza

Azam� Tam�r Süres�  

Garant� Süres�

20 İşgünü

2 Yıl

GARANTİ 

BELGESİ

ŞENOCAK

B6033008_K00

GENEL MÜDÜR
İMALATÇI / İTHALATÇI  FİRMA :

KLİMASAN KLİMA SAN. VE TİC. A.Ş.
Man�sa OSB 1.Kısım Keç�l�köy OSB Mahalles�
Cumhur�yet Caddes� No:1 45030 Yunusemre, Man�sa – Türk�ye
Tel: 0 236 236 22 33      Fax: 0 236 233 97 18
http://www.kl�masan.com.tr

DAĞITICI  FİRMA :

KLİMASAN KLİMA SAN. VE TİC. A.Ş.
Man�sa OSB 1.Kısım Keç�l�köy OSB Mahalles�
Cumhur�yet Caddes� No:1 45030 Yunusemre, Man�sa – Türk�ye
Tel: 0 236 236 22 33      Fax: 0 236 233 97 18
http://www.kl�masan.com.tr


