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1.iGINDEKILER

1.Béliim : igindekiler

2.Bélum : Girig

3.Bélum : Ik Calistirma Oncesi Yapiimasi Gereken islemler ve Givenlik Uyarilari
4.Bslim : Dondurucularin Genel Gériintisi ve Teknik Ozellikleri

5.Bélim : Dondurucularin Montaji /ilk Calistirma

6.Bolim : Dondurucularin Kullaniimasi

7.Bélim : Cihazinizin Verimli Kullanimi ve Enerji Tasarrufu igin Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar
8.Bdlum : Dondurucularin Temizlik ve Bakim ve Nakliyesi

9.Bélum : Yetkili Servis Cagirmadan Once Yapilmasi Gerekenler

10.Bélim : Garantive Yetkili Servis Hizmetleri

11.Bélum : Uriinlerin Uygunluk Standartlari

12.Boltm : Yetkili Servisler

13.Bélum : Musteri iletisim Bilgileri

14.Bélim : Musterinin Segimlik Haklari

2.GIRIS

Sahip oldugunuz dondurucunuzu kullanmaya baslamadan 6nce kilavuzu dikkatle okumaniz , size uzun
yillar hizmet edebilmek Uzere Uretiimis olan mamulden en ylksek verimi almaniz] saglayacaktir.
Dolabinizin imalatindaki tim sireglerde "gevre dostu" teknolojiler kullaniimis ve dogal hayata zarar
vermeyen malzeme gazlar tercih edilmistir.

Liitfen dondurucunuzdan en iyi verimi almak ve kullanim hatalari yapmamak igin éncelikle bu
kilavuzu bastan sona kadar dikkatlice okuyunuz.

Dondurucunuzu aldiginizda hasarl olup olmadidini kontrol ediniz. Tespit edilen bir hasar durumunda ise
en geg 24 saatigerisinde yetkili saticiniza bagvurunuz.

Dikkat! Dolabinizin herhangi bir nakliye isleminden sonra calistiriimasi icin en az 2 saat gegmesi
gerekmektedir.
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4. DONDURUCULARIN TEKNiK OZELLIKLERI

- Ust Kapak

- Saklama Listesi

- i¢ Aydinlatma-Lamba Kapagi
- Saklama Sepeti

- Kapak Sapi / Tutamak

- Su Bosaltma Tapasi

- Kontrol Panosu

- Kapak Kilidi
- Hizli Dondurma Bé&limu @
10 - Ara Boélme

11 - Havalandirma Menfez Kapagi
12 - Orta Koépri

OCONOOOAWN -
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NOT : Yukarida verilen resimler ve bilgiler opsiyoneldir. Model ve versiyonlara gore degisiklik gosterebilir.
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P . Dis B tl i

TEKNIK OZELLIKLER Is Boyutlar ic Boyutlar
GxDxY (mm) GxDxY (mm)

D 212 DF
D 213 DF DUAL 725x720x845 600x510x675
D 312 DF
D 313 DE DUAL 1015x720x845 |  890x510x675
D 412 DF
D 413 DF DUAL 1305x720x845 | 1180x510x675
D 500 DF
D 512 DF 1555x720x845 | 1430x510x675
D 513 DF DUAL
D 612 DF
D 612 IX DF 2055x720x845 | 1930x510x675
D 613 DF DUAL

¢ Yukaridaki tablolarda belirtilen degerler standart triinlere gére verilmis olup opsiyonel 6zelliklere gére degisiklik

gOsterebilir.

« Iklim Sinifi, Hacim Giig, Voltaj/Frekans bilgileri igin liitfen dondurucunuzun arkasinda bulunan tip etiketine bakiniz.

* Tip etiketi 6rnegi icin kilavuzunuzun arka sayfasina bakiniz.

iklim Siniflari
Sinifi | Sicaklik °C | Bagil Nem % | Ciy Noktasi °C
0 20 50 9,3
1 16 80 12,6
2 22 65 15,2
3 25 60 16,7
4 30 55 20,0
5 40 40 23,9
6 27 70 21,1
7 35 75 30,0
8 23,9 55 14,3




5. DONDURUCUNUZUN MONTAJI /iLK GALISTIRMA

Ustkapak ile gévde gercevesi arasina konulan plastik nakliye takviyelerini gikariniz.
Dondurucunuzdan iyi bir verim almak igin arka bélgede hava sirkiilasyonu sarttir.
Dondurucunuzu arkaya dogru iterek yerlestiriniz.

Dondurucunuzun yan ve arka tarafindan en az 10'ar cm bosluk birakiimalidir.

Daha sonra fisi prize takiniz.

DIKKAT ! Dondurucunuzu ilk calistirdiginizda veya calisirken kapagi agtiginizda igine ortam sicakliginda
hava girecektir. Dolap igine giren taze havanin ani sogumasi nedeniyle hacmi daralacak ve yaklasik 10
dakika sure ile Urin igcinde vakum ortami olusacaktir. Bu durumda Urunin kapadi agmakta zorluk
¢ekebilirsiniz. Kisa bir stire bekleyiniz ve kapak sapini zorlamayiniz. Sonrasinda kapak rahatca
acilabilecektir.

Cift Modlu Dondurucuya sahipseniz;

DIKKAT! Dondurucunuzu, Dondurucu modundan Sogutucu moduna gegirdiginizde , trtindin iginde su
birikebilir. Biriken suyun tahliye edilmesi gereklidir. Tahliye icin Buz C6zme isleminde anlatilan
adimlari uygulayiniz. (Bakiniz Sayfa-8)

Dondurucunuz, Dondurucu modunda ¢alisirken Urin igcinde karlanma olmasi, dolabin
kapisinin uzun sure acik kalmasindan dolay! meydana gelebilir. Bu normal bir durumdur.
Dondurucunuz, Sogutucu modunda ¢aligirken Uriin icinde yogusma olmasi, dolabin kapisinin
uzun sure acik kalmasindan dolay1 meydana gelebilir. Bu normal bir durumdur.

6. DONDURUCUNUN KULLANILMASI

Sicaklik ayari ve Kontrol Paneli

Termostat
Ayar Digmesi

Hizli Dondurma Digmesi Gug Isig Sicaklik Uyari Isigi

Dondurucu
Kontrol Paneli

Termostat

Hizli Dondurma Digmesi Gug Isigr Kompresor Isigi Ayar Digmesi

Cift Modlu
Dondurucu
Kontrol Paneli




1. Termostat Ayar Diigmesi

Dondurucularigin;
Mekanik termostatli Uriinlerde fabrika ¢ikigi termostat ayari, Griin igin
en optimum ayardir. Urlin igi sicakliktan rahatsiz olunmadigi stirece
degistiriimemesi 6nerilir. Urtnln istenilen sicaklik araliginda
olmadigini disunlyorsaniz termostat ayari yapabilirsiniz.

Termostat set ayari fabrika ¢ikisinda maksimum pozisyondadir. (saat
ibresi ydniinde sona kadar ¢evrilmis durumda)

Termostat digmesini; 1. kademeden (en sicak), 7. kademeye kadar
(en soguk) madeni bir para yardimiyla kolayca ayarlayabilirsiniz.
Termostat ayarini mevsimsel degisimleri, dondurucunun yikleme
durumunu ve kullanildigi ortam kosullarini dikkate alarak ayarlayiniz.

Cift Modlu Dondurucularigin;
Termostat digmesi ile dondurucunuzun isisi ayarlanir. Termostat digmesi yardimi ile dondurucunuzu
sogutucu veya dondurucu olarak kullanabilirsiniz. Bu digmeyi bir madeni para kullanarak ¢evirmeniz
daha kolay olacaktir.
Dondurucunuz Kontrol Panelinde belirtilen araliklarda yaptiginiz ayara gére sogutucu veya dondurucu
olarak galigacaktir.
Digmeyi sonuna kadar sola (saat ydoniinun tersine) gevirdiginizde triintiniizde en yiiksek istyi(sicakligr)
elde edersiniz. Dugmeyi sonuna kadar sada (saat yéniinde) gevirdiginizde trtinintizde en dusuk 1s1yi
(soguklugu) elde edersiniz.
Termostat ayarini mevsimsel degisimleri, dondurucunun yikleme durumunu ve kullanildigi ortam
kosullarini dikkate alarak ayarlayiniz.

2.Giglsigi :
Dondurucuya elektrik gittidini ve triiniin devrede oldugunu gdsterir.

3. Sicaklik Uyari Isigi_(Dondurucular igin)
Sicaklik uyari 151§1 yaniyor ise dolabin i¢ ortam sicakliu istenilen limit dederlerinde degildir.

4. Kompresor Isigi (Cift Modlu Dondurucular igin)

Kompresor 1s1§1 yaniyor ise kompresor caligiyor demektir. Termostat kapama degerine geldiginde
kompresor duracak, 1sik sdnecektir.

5. HizliDond Diig .
Hizli dondurma diigmesine basildiginda 1s1§1 yanar ve dondurucunuz en yiiksek performansta calisir.
(Kompresori surekli olarak ¢alisir.) Isik yandiginda otomatik 1s1 ayar (termostat) devreden c¢ikmis
olacaktir.

DIKKAT : Hizli dondurma diigmesine basildiginda termostat devre disi kalir ve kompresérii strekli
olarak galisir. Bu digmenin uzun sire basili unutulmasi fazla eneriji tiketimine ve kompresoér
arizalarina neden olabilir.

Cift Modlu dondurucuya sahipseniz;

DIKKAT : Dolabiniz sogutucu konumunda galisiyorsa hizli dondurma digmesine  kesinlikle basmayiniz.
Hizli dondurma digmesine basildiginda kompresoér sirekli galisip, termostat devre digi
kalacagindan dolabiniz dondurucu moduna gegecektir. Bu durumda yiyecekleriniz donacaktir.
Dolabiniz sogutucu konumunda galigiyorsa, et ve tavuk gibi gida maddelerinin muhafazasi igin
kullanima uygun degildir.
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Hizli Dondurma:

Taze gidalari dondurucunuza koymadan en az 24 saat énce dolap ayarini hizli dondurma konumunda
galistiriniz. Hizli dondurma yapmak icin termostat ayarini degistirmeyiniz.

Hizli dondurma dugmesine basarak hizli dondurma islemini aktif hale getiriniz ve sonra tekrar ayni
digmeye basarak sonlandiriniz. Béylece eritme sirasinda disariya alacaginizdonmus yiyecekleriniz daha
uzun zaman ¢6zilmeden durabilir.

Paketleme:

Ambalaj malzemeleri (plastik veya aliminyum folyo) gida maddelerini icerde hava kalmayacak sekilde
sikica sarmalidir.

Kapaksiz kaplarin agzi ¢ift kat folyo ile sarilarak etrafina lastik gegirilmelidir.

Sivi ve macun halindeki yiyecekler donma esnasinda 1 /10 genlestiklerinden higbir zaman kap agzina
kadar doldurulmamalidir.

Dondurulacak paketler etiketlenmelidir. Bu amagla kendinden yapiskanl etiketler kullanilabilir. Etiketlere
gida maddelerinin dondurma tarihi, miktari, son kullanim tarihi ve maksimum saklama suresi yaziimaldir.

Gidalarin Yerlestirilmesi:
Gidalari gruplara ayiriniz. Daha sonra kullanacaginiz gidalari alt kisma, 6nce kullanacaklarinizi tist kisma

yerlestiriniz.

Dikkat Edilmesi Gereken Kurallar:

Gida maddeleri ailenin giinlik veya 6gunlik ihtiyacina gore porsiyonlara ayriimalidir. Gida maddeleri kisa
sure saklanacak olsa dahi kurumalarini 6nlemek icin hava gegirmeyecek sekilde paketlenmelidir.
Paketlemede kullanilan malzemeler soguda, neme, yirtiimaya, kokuya, yaga ve asite karsi dayanikli olup
hava gegirmemelidir. Ayrica iyi kapanmali kullanish ve derin dondurucularda kullaniimaya elverisli
malzemeden olmalidir.

Hizli dondurma bdlmesi bulunmayan Urlnler igin; dondurulacak-yeni konulacak ortam sicakligindaki gida
maddelerini 6nce sepete veya daha 6nce dondurulan yiyeceklerin kismen ¢ézilmelerini dnlemek igin
onlarla temas etmeyecek sekilde yerlestiriimelidir. Derin dondurucunuzun dondurma kapasitesini Teknik
Bilgiler tablosunda bulabilirsiniz.

Opsiyonel olarak verilen Ara bélme ve Hizli dondurma bélmeli Grinlerde; dondurulacak - yeni konulacak
ortam sicakligindaki gida maddeleri 6nce bu bdélmenin tabanina konulmalidir. Daha 6nce dondurulan
yiyeceklerin kismen ¢ézilmelerini 6nlemek igin onlarla temas ettiriimemelidir.

Gidalar yerlestirirken trtniin igindeki maksimum ylkleme cgizgisini gegmemeye dikkat edilmelidir.

N

Maksimum Yukleme Gizgisi —

Dikkat : Cift kapakh bir iiriine sahipseniz, dondurucunuzun orta képriisiinde rezistans
bulundugu igin yerlestirilen liriinler bu bolgeye temas etmemelidir.

Cesitli Gida Maddelerine Gére Ambalajlama Malzemeleri:

TABLO1
Et, kimes hayvanlari, hamur igleri ve sekli Plastik folyo Min. 0,05 mm kalinhkta rulo
dlizensiz olan yiyecekler Aliminyum folyo | "Ekstra kuvvetli"

Sebze, meyve (sekerli veya sekersiz), kek

ve pastalar, kusbas et Plastik folyo Min. 0,05 mm kalinlkta rulo

Sekerde ¢ozilen meyveler macun veya Aliminyum kap, parsémen kap,
sivi haldeki yiyecekler (elma marmeladi, Plastik folyo soguga dayanikh plastik ve cam
yumurta igi, icecekler v.s.) kaplar




ETLER :
Dondurulacak olan sucuk, sosis ve tim et mamdlleri mimkiinse yagsiz olmali ve dinlendirilmelidir.

Hazirlanigi : Ailenin ihtiyacina gére porsiyonlar halinde hazirlanmalidir. Paketler 10-11cm'den daha kalin
olmadidi takdirde yerlestirme kolay olur ve gidalar daha iyi donar. Kemiklerin torbalari yirtmamasina dikkat
edilmelidir, aksi takdirde et kurur ve tadini kaybeder.

Paketleme: Plastik folyo veya plastik torba ile dikkatlice paketlenmelidir. Dondurulacak yiyecekler paket
icinde hava kalmayacak sekilde sikica sariimalidir.

Depolama siiresi: Koyun eti: 8 ay, Domuz eti: 6-10 ay
Hazirlanigi: Dondurulmus etler, ¢6zildiginde aynen taze et gibi pisirilmelidir.

Dinlendirme: Taze kesilmis hayvan etlerinin daha yumusak olmalari igin belirli bir stre dinlendiriimesi
gerekir. Satin aldiginiz etlerin ne kadar dinlendirilmis olduklarini kasabinizdan 6grenebilirsiniz.
DIKKAT! Cozulmus etler, eger ¢ozuldlkten sonra pisiriimemisse, kesinlikle tekrar dondurulmamalidir.

KUMES HAYVANLARI :

Tum kiimes hayvanlari (tavuk, kaz, 6rdek v.b.) ile tim av hayvanlari (tavsan, geyik, karaca, yaban domuzu
v.b.) dondurulabilir.

Kimes hayvanlari dondurulmadan énce iyice temizlenmeli, birkag defa yikandiktan sonra bir giin stre ile
buzdolabinda birakiimalidir. Kiigiik olanlari timiyle, biyiik olanlari pargalar halinde paketlenmelidir. Av
hayvanlari kesimden 24 saat sonra pargalanmalidir. Ekstra yag ekleme yapilan etler 3 ay, ekstra yad
ekleme yapilmayan etler ise 12 ay dondurulmus olarak saklanabildiginden, mimkunse etlere ¢ézuldikten
sonra yag eklenmelidir.

Paketleme: Plastik folyo ile veya tercihen aliminyum folyo ile paketlemek mimkindir. Dondurulacak
parcalar paketicinde hava kalmayacak sekilde sikica sariimaldir.

Depolama siiresi: Ordek:2-4 ay; Tavuk, pilig: 7-9 ay; Kaz, tavsan: 9-12 ay

BALIKLAR :

Satin alinan baliklar yeterince taze olamayacagindan yalniz yeni tutulan baliklar taze olarak kabul
edilmektedir.

Hazirlanisi: Bugulama ve kizartmalik baliklar temizlendikten sonra iyice yikanmalidir. 1 kg'dan biiyk olan
baliklar parcalara ayriimalidir.

Paketleme: Plastik folyo ile veya tercihen aliminyum folyo ile paketlemek mimkindur. Dondurulacak
pargalar paketigcinde hava kalmayacak sekilde sikica sariimalidir.

Depolama siiresi: Yagdl baliklarin depolama sireleri yagsiz baliklara nazaran daha azdir. Yagdsiz
baliklar:4-8 ay; Yagli baliklar: 2 ay; Kabuklular: 2-6 ay

SEBZELER :

Pigirilen ve hasglanan tum sebzeler derin dondurucuda dondurulabilir.

Dondurulmaya uygun olmayan sebzeler:

Kivircik salata, tere, kirmizi turp, sogan, ham veya olgun sebzeler

Hazirlanisi: Sebzeler temizlenip yikandiktan sonra kiiglk pargalar halinde dogranip hafifge haglanmalidir.

Sok Haslama: Sebzelerin rengini, tadini, kokusunu ve C-Vitaminini korumalari igin sok haslama yapilir.
Bunun igin 7-8 litre kaynamis su dolu tencere ve siizgege ihtiyag vardir. Hazirlanan sebzeler (her defada
max. 0.5 kg) stizgece konarak tizeri kapatilir ve kaynayan suya (5 It.) daldirilir. 2-3 dakika bekletilir soguyan
su tekrar kaynatiimalidir. Daldirma isleminde su kaynar sicaklikta olmalidir.

Daha sonra sebzeler musluktan akan soguk suya tutulmali ve stiztilmeye birakilmalidir. Kaynatilan suyu
bir cok defa kullanabiliriz.

Paketleme: Plastik torbalarla paketlenmelidir. Fazla yer tutmamasi igin paketler dizgiin bir sekilde
yapilmalidir. Ispanak v.b. sebzeler plastik kutulara da konabilir. Porsiyonlar 1 kg't gegmemelidir.

Coziilen sebzelerin hazirlanigi: Donan sebzeleri kaynar su iginde veya yagda ¢dzmek gerekir. Pire
halindeki sebzeler (ispanak, lahana) hazirlanmadan énce biraz ¢6zllmeye birakilmalidir. Cozilen
sebzeler derhal kullaniimalidir. Donmus sebzelerin pisirme siiresi taze sebzelere oranla 1 /3 daha kisadir.
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MEYVELER :

Yalniz olgunlasmis (fakat fazla olgunlagsmamis) meyveler dondurulmalidir. Rengini kolayca kaybedebilen
meyveler (elma, armut v.b.) donduruimadan 6nce sok haslama yapilmali veya sterilize edilmelidir.
Dondurulmus meyveler daha sonra komposto, j6le, marmelat ve pasta katkisi olarak kullanilabilirler.
Meyveleri kullanacagimiz yere gore sekerleyerek veya sekersiz dondurabilirsiniz. Serbetlenen meyveler
dondurulduktan sonra da koku ve tatlarini korurlar.

Kullanim amaglarina gore hazirlanisi:

Ham olarak yemekigin:

Serbetle veya serbetsiz dondurulabilir. Yenece§i zaman paketinden gikarilarak yavasca ¢ozilmeye
birakilir.

Jole,marmetat ve komposto i¢in: Dondurulmus meyveler ¢dzilerek normal sekilde kullanilir.

Tuna icin: Meyveler kullaniimadan &nce iyice ¢dzilmelidir. Ancak ¢ozildikten sonra turta yapiminda
kullaniimalidir.

Kek pasta icin: Meyveler sekersiz olarak dondurulmalidir. Kullanilacagi zaman oda sicaklijinda
¢dzllmeli, ¢ozildikten sonra pasta hamuru Ulzerine konmali, Uzerine seker serpildikten sonra
pisiriimelidir.

Paketleme: serbetlenmeyen meyveler plastik torbada, serbetlenen meyveler ise plastik kapta
saklanmalidir.

Depolama siiresi: Kayisi, meyve j6lesi :4- 6 ay ; diger tum meyveler: 8 12 ay

SUTMAMULLERI ve YUMURTA :

Sit ve yag mamdilleri (eksi kaymak, krema, kaymak ve mayonez) dondurulmaya uygun degildir. Yumurta,
kabuklu olarak dondurulmamalidir. (Aksi takdirde kirilir.) Bu ylizden sarisi ve beyazi ayri ayri veya iyice
karistiriimis olarak dondurulmalidir. Yumurta sarisi ve karisimina fazla koyulasmamasi igin bir tutam tuz
veya seker atiimalidir.

Paketleme: Yumurta igini plastik kaplarda veya buzlukta dondurduktan sonra paketler halinde
saklanmalidir.

HAMURISLERI (Ekmek, kek ve pastalar) :

Pisirilmis turta, pasta, kek, hamurlarin dondurulmasi uygundur. Tim hamur isleriyle yapilan pastalarin
tazeligini uzun sure korumasi i¢in dondurulmasi gerekir. Cozllen pastalar tekrar dondurulabilir.
Kremalanmis, tam olarak hazirlanmis pastalar dondurulduktan sonra dikkatlice paketlenmelidir.

Paketleme:Pisirilmis pastalar aliminyum folyoyla paketlenmelidir. Tabloda verilen siire iginde ¢ozilmeye
birakilir. Keklerin plastik kaplara konmasi daha uygundur. Pasta hamurlarini, plastik folyo icinde muhafaza
etmek daha uygundur. Aliminyum folyo kullanildiginda hamuru ayirmak gii¢ olabilir.

Depolama siiresi:Ekmek, Biskuvi: 3-6 ay; digerleri :1-3 ay

Cozulmesi:Cozulen pastalar (kekler) 5-10 dakika 150-200 C sicaklikta aliminyum folyo i¢inde pisirildigi
takdirde daha taze olurlar, aromalarini korurlar.

PiSMiS YEMEKLER :

Bazi baharatlar uzun siire depolandiklari zaman tatlari degisir ve kuvvetli bir tat kazanir.(6rnegin; anason,
feslegen, dereotu, sirke, baharat karisimi, zencefil, sarimsak, paprika, mercan kdsk, karabiber, kirmizi
biber, hardal, kekik otu, vanilya ve sogan.)

Bu yiizden dondurulacak olan yemekler az baharatlanmalidir. istenilen baharat ¢ézildiikten sonra ilave
edilmelidir. Yiyeceklerin depolama siresi kullanilan yaga da baglidir. Uygun olan yaglar margarin,
zeytinyagi ve tereyagdidir. Uygun olmayan yaglar, yerfistigi yagi ve domuz yagidir.

Paketleme: Sivi sekilde olan yemekler plastik kaplara konabilir, diger yiyecekler ise plastik folyo veya
torbada paketlenebilir.

Depolama siiresi: Sut, hamur tatlisi: 1-3 ay, patates yemekleri, gliveg : 2-3 ay
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8. DONDURUCULARIN TEMIZLiGi, BAKIMI VE NAKLIYESi

Dondurucunuzdan dahaiyi verim alabilmenizicin yilda en az bir kez bakimini ve temizligini yapiniz.
Temizlik 6ncesi dondurucunuzun figini prizden gekiniz.

BUZ GOZME :

Dondurucunuzun kapagini sik sik agmadiginiz ve gidalari kapall paketlerde sakladiginiz sirece, buz
olusma hizi gok yavas olacaktir.

Zamanla i¢ duvarlarda olusan buz, dondurucunuzun verimini azaltir. Buz kalinhdi 5-6mm'ye ulastiginda
buzu ¢dzmenizi 6neririz. Buz ¢bzme islemine baslamadan 24 saat énce derin dondurucunuzun ayarini
hizlr dondurma konumuna getiriniz. Daha sonra paketleri ¢ikariniz ve isilarin kaybetmemeleri igin ayri ayri
kagitlara sararak dondurucu bdlmesine yerlestiriniz. Bbéylece buz ¢ézme ve temizleme sulresince
gidalariniz korunacaktir.

Buz ¢6zme iglemi sirasinda dondurucunuzun iginde birikebilecek siviyi digari atmak igin;

Adim 1: Dondurucunuzun ara bdlmesini (**opsiyonel) yukari dogru gekerek cikartiniz. (Resim A) ve su
bosaltma yerinin altina yerlestiriniz. (Resim C)

** Bu opsiyonun yer almadidi Uriinlerde, drenaj suyunu toplamak igin kismen drinin altina
girebilecek bir tavanin kullaniimasi tavsiye edilir.

Adim 2: On-alt kisimda bulunan su bosaltma tapasini sola dogru 90 (gceyrek tur) cevirerek, 2-3 cm disa
dogru gekiniz ve dylece birakiniz. (Resim B) Tapanin icindeki minik tahliye deliginden tahliye
edilen sivinin tazyikli gelmesi isteniyorsa tapayi yerinden c¢ikarabilir ve tahliyeyi
hizlandirabilirsiniz.

Adim 3: ig g6évde tabanindaki kauguk tapayi aginiz. (Tapa, gévdenin taban sagina sabitlenmistir, fazla
zorlamayiniz.) (Resim D)

Dikkat! Dondurucunuz zarar gérebilecedi icin kesinlikle sicak su, elektrikli isitici, keskin aletler ve benzeri
seyleri kullanmayiniz.

RESIM A RESIM B

Opsiyonel

-mli';i

RESIM C RESIM D

S,
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Aydinlatma Lambasinin Degistirilmesi

Dondurucunuzun figini prizden ¢ikariniz.

Plastik lamba kapagini bir tornovida yardimiyla yan kenarlarindaki tirnaklardan ice dogru bastirarak
kendinize dogru ¢ekip ¢ikariniz.

Lambayi gevirerek gikariniz ve max. 15 Watt'lik yeni bir lambay1 yuvasina yerlestiriniz.
Lamba kapagini tekrar yerine takiniz.
Fisi prize takiniz ve kullanima devam ediniz.

Tatiller / Kullanima Ara Vermek;

Kisa bir slre tatile gidecekseniz veya kullanima ara verecekseniz dondurucunuzun figini prizden
¢tkarmayiniz. Uzun siireli bir tatile gidecekseniz veya kullanima ara verecekseniz dolabinizin figini prizden
cikarip igini bogaltiniz. Buz ¢6zme isleminden sonra dondurucunuzun igini bir bezle temizleyip kurulayiniz.
Dondurucunuzun koku yapmasini engelleyebilmek igin kapagini agik birakiniz.

Nakliye:

Nakliye esnasinda, fisi prizden ¢ikariniz, buzu ¢6éziiniz, i¢ duvarlari ve zemini nemli bir bez ile siliniz,
plastik takviyeleri st kapak ve gévde arasina takiniz ve normal kullanma konumunda tasiyiniz.

Dikkat: Dolap izolasyonunda genlesme gazi (C-Pentane) kullanildigi igcin gdévdenin kullanim disi
birakilmasi esnasinda bulundugu Ulkenin belirlenmis olan kurallarina ve yasalarina gére hareket edilme
zorunlulugu vardir.

1]



7. CIHAZINIZIN VERIMLI KULLANIMi VE ENERJi TASARRUFU IGIN DiIKKAT EDILMESi GEREKEN
HUSUSLAR

Uriinlintizii belirtilen ortam sicakliginda calistiriniz.

Uriiniintiziiisitict kaynaklarin bulundugu yerden uzak bir yere yerlestiriniz.

Urtiniintiziin kapisini uzun siireli agik birakmayiniz.

yapamayacagi igin Griiniin performansi diserek daha fazla enerji harcanmasina neden olacaktir.
Uriiniiniiz giines 1sinlarina dogrudan maruz kalmayacak sekilde yerlestiriniz.
Uriiniiniiziin termostat ayarini kis aylarinda diistiriniiz.

Urtiniindziin kondanser bakimini / temizligini mutlaka yaptiriniz. Bu islemin yetkili servisler tarafindan
gerceklestiriimesi gerekmektedir.

9. YETKILi SERViS GAGIRMADAN ONCE YAPILMASI GEREKENLER

» Kontrol Paneli lizerindeki Kirmizi ikaz Lambasi siirekli yaniyorsa; Dolap i¢ sicakligi yliksek demektir.
Birka¢ saat bekleyiniz ve rliiniin rejime girip girmedigini gézlemleyiniz. Kapagdin acik kalip kalmadigini
veya dondurucunuzun herhangi bir 1s1 kaynagina yakin olup olmadigini kontrol ediniz.

* Kompresor siirekli galigiyor ise; Ortam sicakliginin 43°C'nin tzerinde olup olmadigini kontrol ediniz.
Hizli dondurma fonksiyonu devrede olup olmadigini, Termostat Ayar Digmesi'nin gereginde fazla soguk
pozisyona ayarli olup olmadigini, havalandirma izgarasinin temiz olup olmadigini kontrol ediniz.

* Yesil sebeke uyari lambasi soéniiyor ve dondurucunuz ¢aligmiyor ise; Elektrik kesintisi olup
olmadigini figin prize takili olup olmadigini kontrol ediniz.

* Dondurucunuz ses yapiyor ise; Dondurucunuzun ayaklarinin yere tam basip basmadigini, Grtinin
kondugu yerlesimin terazide ( diizgiin satihta) olup olmadigini su terazisi ile kontrol ediniz.

* Dondurucunuz koku yapiyorsa; Dondurucunuzu en kisa zamanda temizleyiniz.

* Dondurucunuz gergevesinde terleme var ise; Yogun nemli ortamlarda kisa sureli terlemeler meydana
gelebilir. Dolabiniz mimkun oldugu kadar nemli ortamlardan uzak tutunuz.

Yukarida belirtilen noktalari kontrol ettikten ve geregini yaptiktan sonra sogutucunuz hala gerektigi gibi
calismiyorsa 444 0 789 No 'lu ¢agri merkezimize sogutucunuzun model ve seri numarasi ile bagvurarak
sikayetinizi anlatiniz.

10. GARANTI VE YETKILi SERViS HiZMETLERI
Sahip oldugunuz dondurucunuzun Kullanim Omirii 10 yildir. ( Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi
icin gerekli yedek parga bulundurma suresi).

Sogutucunun kullanma kilavuzunda belirtildigi sekilde kullaniimasi ve KLIMASAN Klima Sanayi ve Ticaret
A.S." nin yetkili kildigi Servisler disinda bakim, onarim veya baska herhangi bir nedenle midahale
edilmemis olmasi kaydiyla; malzeme, is¢ilik ve Uretim hatalari na karsi 2 YIL garanti edilmistir.
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11. URUNLERIN UYGUNLUK STANDARTLARI

Kullanma kilavuzunda yeralan dranler
LVD 2014/35/EU

EMC 2014/30/EU

TS EN 60335-2-89

AEEE (WEEE) 2012/19/EU

standartlarina uygun olarak Uretilmekte ve test edilmektedir.



12. YETKILi SERVISLER

, ) Cagri Merkezi

TUM ONERI, iSTEK, SIKAYETLERINIZ VE HiZMET TALEPLERINIZ iCiN
444 0 789 CAGRI MERKEZi NUMARAMIZI ARAYABILIRSINiZ.

e-posta: musteri.hizmetleri@klimasan.com.tr
servis@klimasan.com.tr

Faks: +90 236 233 72 04

Asagidaki hususlara dikkat etmenizi rica ederiz:

oUriini aldiginiz zaman Garanti Belgesini satin almig oldugunuz bayiye onaylatiniz

eSizlere daha hizli hizmet verebilmemiz igin cagri merkezi basvurularinizda irlin seri no ve modelini
yaninizda bulundurunuz.

eUrlinlintizu kullanim kilavuzunda belirtilmis esaslara gére kullaniniz.
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13. MUSTERI iLETiSiM BILGILERI

KLIMASAN

HW [} iMA SAN. VE Tic. A.S.

KLIMASAN KLIMA SANAYIi VE TiICARET A.S.
SATIS SONRASI HiZMETLER MUDURLUGU

Manisa OSB 1.Kisim Kecilikdyosb Mahallesi Cumhuriyet Caddesi No:| Yunusemre, Manisa — Tiirkiye

SATIS & PAZARLAMA
Merkez : KLIMASAN KLIMA SANAYi VE TICARET A.S.
Manisa OSB |.Kisim Kegilikéyosb Mahallesi Cumhuriyet Caddesi No:| Yunusemre, Manisa — Trkiye
Tel: 0236 236 22 33
Fax: 0236 23397 18

URETIM

KLIMASAN

HW | (1iMA SAN. VE Tic. A S.

10004 Sok. No:6 35620 A.O.S.B. Cigli / iZMIR
Tel : 0232 376 72 23
Faks : 0232376 71 85

FABRIKA
Manisa OSB |.Kisim Kecilikdyosb Mahallesi Cumhuriyet Caddesi No:| Yunusemre, Manisa — Tiirkiye

servis@klimasan.com.tr
musteri.hizmetleri@klimasan.com.tr



14. MUSTERI'NIN SEGIMLIK HAKLARI

Musteri; Malin 6502 Sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun Hikiimleri Uyarinca Ayipl Oldugunun
Anlagilmasi Durumunda, Ayip Daha Sonra Ortaya Cikmis Olsa Bile, Malin Misteriye Teslim Tarihinden
Itibaren Iki Yilllk Zamanasimi Suresi Iginde;

1) Satilani Geri Vermeye Hazir Oldugunu Bildirerek S6zlesmeden Dénme,

2) Satilani Alikoyup Ayip Oraninda Satig Bedelinden indirim Isteme, Segimlik Haklarindan Birini Saticiya
Karsi;

3) Asiri Bir Masraf Gerektirmedigi Takdirde, Biitin Masraflari Saticiya Ait Olmak Uzere Satilanin Ucretsiz
Onarilmasini Isteme,

4) imkan Varsa, Satilanin Ayipsiz Bir Misli lle Degistiriimesini Isteme, Segimlik Haklarindan Birini Ise
Saticiya, Uretici Veya Ithalatgiya Karsi Kullanilabilir.

Ucretsiz Onarim Veya Malin Ayipsiz Misli ile Degistirilmesinin Satici igin Orantisiz Guglikleri Beraberinde

Getirecek Olmasi Halinde Tuketici, Sézlesmeden D6nme Veya Ayip Oraninda Bedelden Indirim

Haklarindan Birini Kullanabilir.

Misteri; Sikayet Ve ltirazlari Konusundaki Bagvurularini Tiketici Mahkemelerine Ve Tiketici Hakem

Heyetlerine Yapabilir.
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GARANTI SARTLARI

1) Garanti stresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2) Malin bitiin pargalari dahil olmak tizere tamami Firmamizin garanti kapsamindadir.

3) Malin garanti suresi igerisinde arizalanmas| durumunda, tamirde gecen siire garanti siiresine
eklenir.. Malin tamir stresi.-en fazla 20 is glnudur. Bu stire; mala iliskin_arizanin servis
istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi,. bayii, acentesi,
ithalatgisi veya imalatgisi-tireticisinden birisine bildirim “tarihinden itibaren baglar. Malin
arizasinin 10 gln igerisinde giderilememesi halinde imalatgi-Uretici veya ithalatgi malin tamiri
tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip bagka bir mali tuketicinin kullanimina tahsis
etmekzorundadir.

4) Malin garanti stresi igerisinde gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolayi
arizalanmasi halinde, igcilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda hicbir ticret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5) Tuketicinin onarimhakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tuketiciye teslimedildigi tarihtenitibaren, belirlenen garanti suresi iginde kalmak kaydiyla, bir
yil igerisinde; ayni arizanin.ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla
meydana gelmesi veya belirlenen garanti siiresiigerisinde farkliarizalarin toplaminin altidan
fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,

= Tamiriigin gereken azami siiresinin asiimasi,

- Firmanin seryis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut oilmamast halinde sirayla saticisi,
bayii, acentesi-temsilciligi ithalat¢isi'veya imalatcisi-Ureticisinden birisinin dizenleyecegi
raporla arizanin tamirini mimkiin bulunmadiginin belirlenmesi, durumlarinda tuketici- malin

~ Ucretsiz degistirimesini, bedel iadesi veya ayip oranda bedel indirimi talep edilebilir.

6) Imalatgi-Uretici ve/veya ithalatgilar, tuketicilerin talebi Uzerine yedek parga satisindan
kaginamazlar.

7) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar
garanti kapsami disindadir.

8) Garanti Belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Gumriik ve Ticaret Bakanh@i Tuketicinin
Korunmasi ve Piyasa G6zetimi Genel Mudurligu 'ne bagvurabilir.

GARANTi BELGESI iLE iLGILi OLARAK MUSTERININ DIKKAT ETMESi GEREKEN HUSUSLAR

KLIMASAN- tarafindan verilen bu garanti, malin-'normalin disinda kullaniimasindan-dogacak
arizalari kapsamadigigibi asagidakidurumlar da garantidisidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar

2. MalmI musteriye tesliminden sonraki yukleme, bosaltma ve tasima esnasinda olusan hasar ve
arizalar

3. Hatali elektrik tesisati, Urlin etiketinde belirtilen voltajlardan farkli voltajlarda kullaniimasi, voltaj
dusmesi veya fazlahgi nedenlerinden meydana gelecek hasarve arizalar

4.Yangin, sel yadamiucbir sebepler gibi harici sebeplerle meydana gelecek hasar ve arizalar

5. Urintin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi ticret karsiligi saglanacaktir.

Garanti Belgesi'nin onaylanarak- tuketiciye verilmesi sorumlulugu;-tiketicinin mali satin aldigi

satici; bayii, acentaya da temsilciliklere aittir.

Garanti Belgesi tizerinde tahrifat yapildidi, Griin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya

tahrif edildigi takdirde bu garanti gegersizdir.

MUSTERI'NIN SEGIMLIK HAKLARI

Musteri; Malin 6502 Sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun Hukumleri Uyarinca Ayipli

Oldugunun Anlasiimasi Durumunda, Ayip Daha Sonra Ortaya Cikmis Olsa Bile, Malin Musteriye

TeslimTarihinden Itibaren lki Yillik Zamanasimi Siresi Iginde;

1) Satilani Geri Vermeye Hazir Oldugunu Bildirerek Sézlesmeden Dénme;,

2) Satilani Alikoyup Ayip Oraninda Satis Bedelinden Indirim Isteme, Secimlik Haklarindan Birini
SaticiyaKarsi;

3)" Asiri Bir Masraf Gerektirmedigi Takdirde, Butlin Masraflari Saticiya Ait Olmak Uzere Satilanin
Ucretsiz Onarilmasini Isteme, < )

4)" Imkan Varsa, Satilanin Ayipsiz Bir Misli lle Degistirilmesini Isteme; Segimlik Haklarindan Birini
Ise Saticiya, Uretici Veya Ithalatciya Karsi Kullanilabilir.

Ucretsiz Onarim Veya Malin Ayipsiz Misli ile Degistiriimesinin Satici Igin Orantisiz Gugliikleri

Beraberinde Getirecek Olmasi Halinde Tuketici, S6zlesmeden Dénme Veya Ayip Oraninda

Bedelden indirim Haklarindan Birini Kullanabilir,

Musteri; Sikayet Ve ltirazlari Konusundaki- Bagvurularini Tuketici Mahkemelerine Ve Tuketici

Hakem Heyetlerine Yapabilir:
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GARANTI
BELGESI

|Cinsi | | DONDURUCU |
|Marka5| | | SENOCAK |
|Modeli | | |
|Seri No | | |

Teslim Tarihi

Teslim Yeri

Fatura Tarihi

|Fatura No | | |

SATICI FIRMANIN

| Unvani | | |

Adresi

| Tel-Fax | | Kase - imza

Azami Tamir Siiresi|| 20 Isglni

Garanti Siiresi 2Yil

TR IMALATCI /ITHALATCI FIRMA :
GENEL MUDUR KLIMASAN KLIMA SAN. VE TIC-A:S.
Manisa OSB.1.Kisim Kegilikdy OSB Mahallesi
Cumhuriyet Caddesi No:145030 Yunusemre, Manisa — Ttrkiye
Tel:02362362233 Fax:02362339718
http://www.klimasan.com.tr

DAGITICI- FIRMA :

KLIMASAN KLIMASAN.VETIC.A.S.

Manisa OSB 1.Kisim Kegilikdy OSB Mahallesi

Cumbhuriyet Caddesi No:145030 Yunusemre, Manisa— Turkiye
Tel: 02362362233 . Fax:023623397 18
http://www.klimasan.com.tr
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